ESTADO DE MATO GROSSO
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DO LESTE
CNPJ: 04.217.362/0001-90

CONTRATO N.° 044/2020

DISPENSA DE LICITAGCAO N° 040/2020
PROCESSO ADMINISTRATIVO 082/2020

Pelo presente instrumento particular que fazem entre si, de um lado, o
Municipio de Santo Anténio do Leste-MT, inscrito no CNPJ sob o n.°
04.217.362/0001-90, com sede na Av. Goias, n° 367, Bairro Jardim Santa Inés,
situado na cidade de Santo Anténio do Leste-MT, neste ato representado por
seu Prefeito o Sr. MIGUEL JOSE BRUNETTA, brasileiro, casado, portador da
Cédula de Identidade — Registro Geral N° 1.427.577 SSP/PR e inscrito no
Cadastro de Pessoa Fisica do Ministério da Fazenda sob o N° 326.034.369.53,
residente e domiciliado na cidade de Santo Anténio do Leste-MT
CONTRATANTE, e do outro lado, a empresa LARALINE PEREIRA DE
SOUZA - ME — CNPJ: 34.275.646/0001-01, com sede na Av. Goias, n° 227,
bairro: Jardim Santa Inés — Santo Antonio do Leste — MT, 78.628-000,
doravante denominada simplesmente CONTRATADA, tem justo e contratado
0 presente contrato de prestacao de servicos, mediante as clausulas e condi¢des
que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA - OBJETO

01.1. O presente contrato tem por objeto a Contratacdo de empresa, para fornecimento de refeigdes
do tipo Self Service e Marmitex, visando atender, as necessidades das secretarias de Santo Antdnio do
Leste.

CLAUSULA SEGUNDA — DESCRICAO DE EXECUCAO DO OBJETO
2.1 - DESCRICAO DOS SERVICOS

a) A prestacao de servicos alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de operacionalizacao.

b) Os servicos consistem na execucdo de todas as atividades necessarias, dentre as quais se destacam:

» - Aquisicdo de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;

» - Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;

» - Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
» - Pré-preparos, preparos e coc¢do dos alimentos;

» - Porcionamento uniforme, utilizando-se de utensilios apropriados;
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» - Higienizagdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos
utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados.

» - Fornece sempre que for solicitada.

» - Obedecer as quantidades solicitadas (independente da flutuacao do dia), e horarios.

» - Dispostas em embalagens apropriadas, com talheres.

» - Prontas para consumo.

» - Variado cardépio.

» - Balanceada ou bem distribuidas em quantidades na variedade de alimento, do que esta sendo
ofertado no dia.

» - Sempre acompanhada de salada, a menos que por parte do requisitante seja dispensada, e
em recipiente separado da refei¢do principal.

» - Ter sido preparada em local que obedeca as normas sanitarias vigentes.

» - As embalagens na qual forem dispostas e os talheres, devem ser descartaveis, de Gnico uso.

» - Alimentos de tipo 1 quanto a grdos e cereais independente da marca, alimentos sempre no
prazo de validade, bem cozidos ou preparado de modo correto, obedecendo a exigéncia de
cada alimento para o seu preparo.

» - Ofertar todos os dias no minimo, arroz, feijdo, no minimo dois tipos de carne sendo 1 (uma)

carne vermelha (bovina, porco) e 1(uma) branca (frango ou peixe), no minimo dois tipos de
legumes ou verduras cozidos, no minimo dois tipos de salada.

» - As carnes devem ser preparadas de modo variado, ndo repetindo o mesmo modo de preparo
dentro da mesma semana, nao repetir também, a salada, legumes e verduras cozidas.

c) A alimentacdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condicdes higiénico-sanitarias
adequadas.

d) A operacionalizagdo, porcionamento e distribuicdo deverdo ser supervisionadas, de maneira a
observar sua apresentacdo, aceitagdo, porcionamento e temperatura, para, caso se faga necesséario, se
facam alteracGes ou adaptacdes, visando atendimento adequado e satisfatorio.

2.2 - Higienizacao na distribuicdo das refeicdes

2.2.1. - A higienizacdo das dependéncias utilizadas pela empresa CONTRATADA (cozinha geral),
assim como, a limpeza dos equipamentos e utensilios ficardo sob a responsabilidade da empresa
CONTRATADA.

2.2.2. - A CONTRATADA devera obedecer as determinacdes devendo obrigatoriamente utilizar os
métodos adequados para desinfeccdo dos (equipamentos/utensilios) e também seguir os pareceres da
Vigilancia Sanitaria.

3-CARDAPIO

3.1 - Regras Gerais
3.1.1. - Para a elaboracdo do cardapio devera ser observada a relacdo de géneros e produtos
alimenticios padronizados, com os respectivos consumos e frequéncia de utilizagao.

3.1.2. - A técnica dietética de preparo ficard a critério da CONTRATADA, observado o cardapio
previamente autorizado pela CONTRATANTE.
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3.1.3. - Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo ser
organizados cardapios variados, obedecendo aos critérios de sazonalidades, atendendo as leis
fundamentais de alimentacédo de Escudeiro (quantidade, qualidade, harmonia e adequacao).

3.1.4. - Os cardépios apresentados somente poderdo ser alterados pela empresa CONTRATADA se
aprovado pela nutricionista do quadro de funcionarios desta prefeitura (CONTRATANTE) ap0s
andlise das motivacdes formais, encaminhadas com o prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e 0ito)
horas, salvo se forem relativos a itens de hortifrutigranjeiros.

3.1.5. - Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte calérico necessario e uma boa aceitagao.

3.1.6. - Constam na sequéncia, modelos dos cardapios padronizados que poderdo ser utilizados pela
CONTRATADA mediante aprovacao.

3.1.7. - Consta também na sequéncia, do presente Termo de Referéncia, a lista dos produtos
padronizados que dever&o ser utilizados pela CONTRATADA.

4 - COMPOSICAO DO CARDAPIO

e Evitar oferta de alimentos com consisténcia parecida, procurando manter o equilibrio entre as
preparacoes.

e A cor variada das preparacoes estimula a sua aceitagdo. A mesma coloragao deve ser evitada,
lembrando que com a mudanca das cores das hortalicas, varia a oferta de vitaminas e sais
minerais.

e Avariedade de alimentos deve proporcionar a oferta de carnes, leguminosas e frutas, de forma
alternada e acumulativa, objetivando atingir uma alimentacéo balanceada e equilibrada sob o
ponto de vista nutricional, além de adequada as suas necessidades.

4.1 - Refeicgdes

MINIMO

REFEICAO COMPOSICAO DE KCAL

- Dois tipos de salada

- Um prato proteico, ndo devera ser oferecida carne de

porco.
Almoco 1.250-1300
- Uma guarnigdo evitando massas sempre preferindo

verduras.

- Arroz e feijao
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-Sobremesa:; frutas variadas, ou Suco natural de frutas
variadas (200 ml per capita), a serem servidos de forma
alternada durante a semana.

Dois tipos de salada

- Um prato proteico, ndo devera ser oferecida carne de
porco.

- Uma guarnigdo evitando massas sempre preferindo

verduras.
Jantar 1.250-1300
- Arroz e feijao

- Sobremesa: frutas variadas, ou Suco natural de frutas
variadas (200 ml per capita), a serem servidos de forma
alternada durante a semana.

4.2 - Refeicdes para Diabéticos

4.2.1. - Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parametros de normalidade,
suprindo as calorias necessarias para manter ou alcancar o peso ideal em adultos.

4.2.2. - Podem ter consisténcia normal e atender ao valor calérico.

4.2.3. - Os cardapios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da dieta geral utilizando, na
medida do possivel, os mesmos ingredientes e formas de preparo, observando:

4.2.4. - Restri¢des ao acUcar das preparacdes que devera ser substituido por adocgante artificial
de preferéncia Stevia;

4.2.5. - No almogo e jantar devera haver acréscimo de uma preparacao a base de legumes ou vegetal
folhoso cozido, de forma a garantir o aporte de fibras de no minimo 20 g por dia.

4.2.6. - As guarnicOes a base de farinhas deverao ser substituidas por outro com menor teor de agucar
sempre que houver restricdes ao total calorico.

4.3 - Refeigdes Hipossodicas

e Destinada a pacientes que necessitam de controle do sodio para a prevencgéo e o controle de
edemas, problemas renais e hipertensdo. O cardapio e a consisténcia devem ser 0 mesmo da
dieta geral, com a reducéo do sal de cozinha.

4.4 - Refeigcdes Hipocolesterolémica

e Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol e
gorduras saturadas, tais como: carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos, pele de frango,
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6leo de dendé, gordura de coco, manteiga de cacau, queijos gordurosos, laticinios integrais,
produtos de panificacdo com creme, gordura vegetal hidrogenada e alimentos preparados com
a mesma, preparac0es com frituras, gema de ovo e outros.

4.5 - Qutras consideragdes em relacdo as refeicdes

e O servidor com problema de saude e que necessita de refeicdo especial, podera recebé-la
mediante autorizacdo escrita da Unidade de Salde.

e As carnes utilizadas no cardapio poderdo ser de boi, aves, peixes e visceras, devendo, porém,
obedecer a um padrao de:

QUANTIDADE
PRODUTO SEM | COM FREQUENCIA OBSERVACOES
OSSO | 0SSO
Surubim, filhote, dourado ou
pintado.
: File = q di
Peixe 250g | lvezacadalsdias  |pomecimento de parte de
peixes que nao contenham
espinha.
4 vezes por semana Carne mais magras porem
Carne bovina 200g |- cortes variados, bife, moida,
carne cozida, e etc.
Coxa e 250 2 Vezes por semana - Assada, ou de molho evitar
Frango sobrecoxa g frituras
Peito - 250 g 1 vezes por semana Em formo de bife
Viscera 180g |- 1 vez ,610 més sendo | Figado
substituido pela carne

OBS.: o per capita acima especificado corresponde ao peso bruto minimo.

e As preparacOes do prato proteico e da guarni¢do ndo deverdo ser repetidas durante a semana.
e As de sobremesa e salada poderdo repetir-se no maximo 3 vezes na semana.

e A empresa CONTRATADA devera usar géneros alimenticios de primeira qualidade para
compor o cardapio.
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e Os produtos (carnes, produtos lacteos,) a serem utilizados devem estar devidamente
inspecionados e aprovados pelos 6rgédos de fiscalizacdo sanitéria.

e Os sucos destinados ao consumo dos servidores deverdo ser feitos de sucos concentrados em
garrafa de 1 (um) para 2 (dois), e ndo devera repetir-se o sabor do suco, mais de 03 (trés)
vezes na mesma semana. A empresa CONTRATADA devera fazer uso de maionese industrializada
quando este ingrediente fizer parte de seu cardapio, nada de maionese caseira.

5 - RECEBIMENTO DE GENEROS ALIMENTICIOS, MATERIAIS E OUTROS:
5.1. - Deverao ser observados pela CONTRATADA:

e - Alintegridade e a higiene da embalagem;

e - A adequacdo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com
papel, papeldo ou plastico reciclado;

e - Ascaracteristicas especificas de cada produto, de acordo com os critérios estabelecidos pelos
6rgdos sanitérios, dentre eles a Agéncia de Vigilancia Sanitaria—ANVISA.

e - A correta identificacdo do produto no rotulo: nome, composicdo do produto e lote: nimero
do registro no Orgdo Oficial: CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor:
temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢des de armazenamento; quantidade (peso)
e datas de validade, de fabricagdo de todos os alimentos e respectivo registro nos 6rgaos
competentes de fiscalizacéo;

5.2. - Recebimento de produtos de origem animal

5.2.1. O Recebimento de produtos de origem animal (bovina, aves, pescados etc.), devera seguir estas
caracteristicas:

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

Carnes refrigeradas (aves, pescados, bovinos, | até 6°C com tolerancia até 7°C.
suinos)

Carnes congeladas - 18°C com tolerancia até — 15°C.
Frios e embutidos industrializados até 10°C ou de acordo com o fabricante
Produtos salgados, curados ou defumados Temperatura ambiente ou recomendada pelo

fabricante
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5.3. - Recebimento de hortifrutigranjeiros

e Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturacéo, auséncia de danos fisicos e
mecanicos.

e Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”,
apresentando a casca integra e sem residuos.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiros:

Hortifrutigranjeiros pré-processados congelados - 18°C com toleréancia até —15°C
Hortifrutigranjeiros pré-processados resfriados até 10°C ou de acordo com o fabricante
Hortifrutigranjeiros pré-processados “in natura “ | Temperatura ambiente

6- HORTIFRUTIGRANJEIROS

6.1. - Os vegetais folhosos deverdo ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um, retirando
as partes improéprias e danificadas, e colocados em imersdo de agua clorada a 200 ppm, no minimo
por 15 (quinze) minutos;

6.2. - Corte, montagem e decoracao com o uso de luvas descartaveis;

6.3. - Os ovos deverdo ser lavados em &gua corrente antes da sua utilizag&o.

7 - CEREAIS E LEGUMINOSAS

7.1. - Escolher os grdos a seco (arroz, feijao, lentilha e outros);

7.2. - Lavar em agua corrente, enxaguando no minimo 03 (trés) vezes antes de levar para coccao.

8 - HIGIENIZAGCAO NAS ATIVIDADES DIARIAS
8.1 - Higiene Pessoal
Nas atividades diarias, o funcionario da empresa CONTRATADA devera:

- Usar uniformes completos compativel com a funcéo

- Fazer a barba diariamente;

- N&o aplicar maquiagem;

- Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

- Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente cobertos;
- Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

- Manter a higiene adequada das méaos;

- Os funcionarios deverdo higienizar as maos adotando técnicas e produtos de assepsia de
acordo com a Portaria n.° 2616 de 12/05/98 — Ministério da Saude.

VVVVVVVY
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» - Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de fungéo ou atividade
e ndo dispensar a lavagem frequente das méos, devendo as luvas serem descartadas ao final
do procedimento;

» - Ndo usar joias, bijuterias, reldgio e outros adornos.

8.2 - Higienizacao das Instalacdes

8.2.2. - O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas
praticas de higienizacdo que deverdo ser seguidos pela empresa CONTRATADA nos processos
operacionais de higienizacao na Unidade de Alimentacao e Nutrigcdo:

LOCAL FREQUENCIA PRODUTOS
. Diariamente e sempre que | Detergente caustico e hipoclorito de
Pisos e ralos - . .
necessario sodio a 200 ppm de cloro ativo
. Diariamente e sempre que | Detergente neutro e hipoclorito de s6dio
Azulejos

necessario a 200 ppm de cloro ativo

Janelas, portas e | Quinzenal ou de
Detergente neutro

telas acordo com a necessidade

Luminarias, D q \ ) ]

interruptores, M Detergente neutro e hipoclorito de sodio
Necessidade a 200 ppm de cloro ativo

tomadas e teto

Detergente neutro e hipoclorito de sddio
Bancadas e mesas

. Apos utilizagdo a 200 ppm de cloro ativo ou alcool a
de apoio
70%
o o Detergente neutro e desinfetante
Sanitarios e | Diariamente e conforme a | ¢clorado a
vestiarios necessidade

200 ppm de cloro ativo

8.3 - Higienizagdo dos equipamentos e utensilios

8.3.1. - Todos o0s equipamentos, utensilios ou materiais deverdo ser higienizados diariamente, apds o
uso e semanalmente com detergente neutro, desincrustante, quando for o caso, o enxague final devera
ser feito com hipoclorito de sédio a 200 ppm de cloro ativo.

8.3.2. As panelas, placas de aluminio, tampas e bandejas, sempre que estiverem amassadas, deverao
ser substituidas a fim de evitar incrustagdes de gordura e sujidade.

8.3.3. Os utensilios, equipamentos e o local de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente
higienizados antes e ap0s a sua utilizacdo. Devera ser utilizado detergente neutro, e apds enxague
pulverizar com alcool a 70°.
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8.3.4. Ap0s o processo de higienizacdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos
com filme ou saco plastico transparente em toda a sua extensdo ou superficie.

8.3.5. Nd&o permitir a presenca de animais domésticos na area de servico ou nas imediagdes.
8.3.6. Remover o lixo em sacos plasticos duplos e resistentes, sempre que necessario.

8.3.7. O quadro apresentado a seguir exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas
praticas de higienizacdo que deverdo ser seguidos pela empresa CONTRATADA nos processos
operacionais de higienizacao na Unidade de Alimentacao e Nutri¢do:

EQUIPAMENTOS

UTENSILIOS FREQUENCIA | PRODUTOS

i , Detergente sanitizante, secante e
Loucas, talheres, bandejas Ap0s 0 uso Alcool 70°GL
Placas, formas, assadeiras, etc. Apdbs 0 uso DRjergente neutro e desinfetante

clorado a 200 ppm e alcool 70°GL

Diaria e ap6s o

Desincrustante e desinfetante

uso

Fritadeira _
HE0 clorado a 200 ppm de cloro ativo
Desincrustante e desinfetante
Chapa Apdbs 0 uso _
clorado a 200 ppm de cloro ativo
Fogéo S 022 -3p0S0 Desincrustante
uso
Forno &SR Desincrustante

Placas de corte de polietileno

Ap0Os 0 uso

Detergente neutro, desinfetante

clorado a 200 ppm de cloro ativo

Geladeiras

Diaria e semanal

Detergente neutro, desinfetante

clorado a 200 ppm de cloro ativo

Freezer

Diario, semanal e

mensal

Detergente neutro, desinfetante

clorado a 200 ppm de cloro ativo

Prateleiras de apoio

Semanal ou antes,
se

Necessario

Desinfetante clorado a 200 ppm
de cloro ativo

Exaustéo (colméias, coifas) telas

Semanal

Desincrustante, detergente neutro
e desinfetante clorado
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9 - CARDAPIO PADRONIZADO MODELO DE CARDAPIOS QUALITATIVO.

Dieta Almoco Jantar
» Acelga/beterraba » Alface/rdcula/tomate
ralada/cebola » Abobrinha c cenoura
> Batata cozida > Filé de frango grelhado
» Lagarto fatiado Arroz|>» Arroz
c/ cenoura > Feijao
» Feijao » Suco de acerola
» Melancia
Livrel
» Salada tipo vinagrete | > Salada verde
» Puré » Macarréo
» Peixe de molho > Bife
» Arroz » Arroz ¢/ ervilha
» Feijdo > Feijao
Livre 2 » Abacaxi em rodela > Laranja

9.1. Dieta Geral Paciente infantil
9.1.1. A distribuicdo da dieta geral para paciente infantil devera ser efetuada conforme orientagdo da
unidade de saude.

9.2. Dieta Branda

9.2.1. Destinada aos pacientes com problemas mecanicos de ingestdo, digestdo, mastigacdo e
degluticdo, que impecam a utilizacdo da dieta geral, havendo assim a necessidade de abrandar os
alimentos por processos mecanicos ou de cocgdo para melhor aceitabilidade. E utilizada em alguns
casos de pos-operatorios para facilitar o trabalho digestivo. Esta dieta é usada como transicdo para a
dieta geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes
caracteristicas.

9.2.2. Consisténcia: macia, a celulose e o tecido conectivo (fibras da carne) devem ser abrandados
por cocgdo ou acao mecanica;

9.2.3. Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica;
9.2.4. Composigéo das refeigdes deve ser a mesma da dieta geral.

9.2.5. Almoco e o jantar deverdo apresentar as mesmas preparacdes da dieta geral, usando sempre
gue possivel, os mesmos ingredientes, com as seguintes ressalvas:

a) Incluir apenas o caldo do feijéo;
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b) N&o incluir vegetais crus nas saladas;

c) Evitar frutas muito &cidas e as de consisténcia dura que, todavia, poderdo ser servidas depois de
cozidas;

d) Restringir alimentos que possam provocar distensdo gasosa e condimentos fortes;

e) Ndo incluir frituras, embutidos e doces concentrados.

9.3. Dieta Pastosa

9.3.1. Destinada a pacientes com problemas de mastigacdo e degluticdo, em alguns casos de pos-
operatorios e casos neuroldgicos. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente,
com as seguintes caracteristicas.

9.3.2. Os alimentos que constam desta dieta devem estar abrandados e cozidos, apresentando o grau
maximo de subdivisdo e coc¢do e uma consisténcia pastosa.

9.3.3. Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

9.3.4. Composicéo das refei¢cdes deve ser menos solida que a dieta branda, evitando os alimentos
gue ndo possam ser transformados em consisténcia pastosa.

9.4. Dieta Semi - Liquida

9.4.1. Destinada a pacientes com problemas de degluticéo e intolerancia a alimentos sélidos, em pre-
preparo de exames e pré e p6s-operatorios. E usada também como transicéo para a dieta Branda e
Dieta Geral. Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes
caracteristicas:

a) Consisténcia: semiliquida.
b) Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

c) Composicdo das refeicGes: Sopa, contendo carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha,
feijdo branco, grdo de bico, feijdo etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume), tipo de
feculento (batata, mandioca, cara, inhame etc.), tipo de cereal (arroz, macarrao, fuba, aveia etc.).

d) Deve ser preparada utilizando uma quantidade minima de 6leo, cebola, tomate e cheiro verde.

Modelo de Cardapio Basico para Pacientes com Dieta Semi- Liguida

REFEIGOE ALIMENTOS
S

Almoco e - Sopa (variada)

Jantar - Puré de legumes ou feculentos
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- Carne bovina ou aves ou peixes, desfiadas ou moidas ou ovo poché
- Sobremesa (doce de consisténcia pastosa ou fruta)

- Suco de fruta natural

9.5. Dieta Liquida

9.5.1. Destinada a pacientes com problemas graves de mastigacdo e degluticdo, em casos de afeccao
do trato digestivo (boca, es6fago), nos pré e pos-operatdrios, em determinados preparos de exames.
Deve fornecer calorias de acordo com as necessidades do paciente, com as seguintes caracteristicas.

a) Consisténcia: liquida, sendo que alimentos e preparacdes desta dieta sdo 0s mesmos da dieta leve,
devendo ser liquidificados para que apresentem consisténcia liquida.

b) Caracteristicas: normoglicidica, normolipidica e normoproteica.

c) Deve ser previsto sempre que solicitado pelo END a inclusdo de suplementos nutricionais a base
de proteinas carboidratos complexos e outros, em quantidades suficientes para cobrir as necessidades
nutricionais do paciente e atingir o minimo calérico estabelecido para este tipo de dieta.

9.6. Dietas para Diabéticos

9.6.1. Destinada a manter os niveis de glicose sanguinea dentro dos parametros de normalidade,
suprindo as calorias necessarias para manter ou alcancar o peso ideal em adultos, indices de
crescimento normal e desenvolvimento em criancas e adolescentes, aumento das necessidades
metabdlicas durante a gravidez e lactacéo, ou recuperacdo de doengas catabolicas.

9.6.2. Os cardapios das dietas para diabéticos devem ser os mesmos da dieta geral utilizando, na
medida do possivel, os mesmos ingredientes e formas de preparo, observando:

a) Restricdes ao agucar das preparacdes que devera ser substituido por adocante artificial em sachés,
previamente aprovado pela nutricionista da CONTRATANTE e em quantidade determinada pela
CONTRATANTE;

b) As sobremesas doces deverdo ser substituidas por frutas da época ou preparacdes dietéticas,
conforme Portaria ANVISA n° 29 de 13/01/98 que trata do Regulamente Técnico referente a
alimentos para fins especiais "diet”.

c) No almoco e jantar deverd haver acréscimo de uma preparacdo a base de legumes ou vegetal
folhoso cozido, de forma a garantir o aporte de fibras de no minimo 20 g por dia.

d) As guarnicdes a base de farinhas deverdo ser substituidas por outro com menor teor de glicidios
sempre que houver restri¢cdes ao total calorico.

e) Quando a necessidade energetica ou de outro nutriente for maior que a oferecida pelo cardapio
normal, a dieta deve ser suplementada com preparacdes ou alimentos diversos.

9.7. Dietas Hipossodicas
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9.7.1. Destinada a pacientes que necessitam de controle do sodio para a prevencéo e o controle de
edemas, problemas renais e hipertensdo. O cardapio e a consisténcia devem ser 0 mesmo da dieta
geral, com a reducéo do sal de cozinha.

9.8. Dietas Hiperproteicas e Hipercaldrica

9.8.1. Destinada a pacientes que apresentam condicdes hipermetabdlicas e infecciosas (AIDS, cancer
/ quimioterapia, didlise / hemodialise, transplante, queimados etc.), com necessidades nutricionais
aumentadas e diferenciadas.

9.8.2. O cardapio e a consisténcia devem ser 0 mesmo da dieta geral acrescidos dos seguintes
alimentos:

a) No desjejum /Lanche - frios ou geléia ou requeijao;
b) Colagdo - Vitamina ou iogurte, ou mingau ou achocolatado;

c) No almoco e no jantar — acrescentar outra por¢éo de carnes bovina ou aves ou visceras ou ovos,
além da porcdo estabelecida no cardapio, bem como, margarina ou creme de leite ou queijo ralado no
arroz ou sopa; devem ainda, incluir suplementos de proteinas e de carboidratos em sopas, sucos e
bebidas, para completar o aporte calérico e nutricional necessario.

D) caracteristicas: hiperglicidica, normolipidica e hiperproteica.

9.9. Dietas Hipocaldricas
9.9.1. Destinam-se a individuos com problemas de obesidade que necessitam perder peso, evitando o
acumulo de gorduras no tecido adiposo.

Obs: A dieta ndo devera conter preparagdes com frituras.

Exemplo de dieta hipocaldrica de cardapio de 1200 (mil e duzentas) calorias.

REFEICAO COMPOSICAO E QUANTIDADES

-Salada: folhas a vontade

- Prato Principal: 1 porgdo pequena de carne bovina ou aves ou peixe ou

0vos

- Guarnicéo: 3 colheres de sopa de vegetais folhosos cozidos

Almocgo e Jantar
¢ - 2 colheres de sopa de arroz

- 1 colher de sopa de leguminosas.

- Sobremesa: 1 porcéo pequena de fruta.
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9.10. Dietas Hipocolesterolémica

9.10.1. Destinada aos individuos que necessitam de restricdo de alimentos ricos em colesterol e
gorduras saturadas, tais como: carnes gordurosas, bacon, banha, embutidos, pele de frango, 6leo de
dendé, gordura de coco, manteiga de cacau, queijos gordurosos, laticinios integrais, produtos de
panificacdo com creme, gordura vegetal hidrogenada e alimentos preparados com a mesma, frutos do
mar, preparagdes com frituras, gema de ovo e outros. Recomenda-se o0 aumento de fibras soltveis na
dieta.

9.11. Dietas ricas em fibras ou laxativas
9.11.1. Destinada a pacientes que apresentam obstipacdo intestinal ou com necessidades elevadas de
fibras.

9.11.2. Na elaboracédo dessas dietas deverdo ser acrescidos no almoco e jantar: uma por¢édo extra de
verdura ou legumes ricos em fibras. A sobremesa deve ser a base de fruta crua rica em fibras. As
recomendacdes dietéticas para este tipo de dieta sdo aproximadamente de 20 a 35 g de fibra dietética
por dia para pacientes adultos. Para pacientes infantis (acima de 2 anos) somar a idade mais 5g.

Obs: Caso na dieta laxativa ndo for alcancado as recomendaces de fibras, sera acrescido de médulo
de fibra sem custos adicionais.

9.12. CARDAPIOS PADRONIZADOS MODELOS DE CARDAPIOS QUALITATIVOS

Dieta Almogo Jantar

> Acelga/beterraba ralada/cebola | > Alface/racula/tomate
> Batata frita » Abobrinha e cenoura sauté
» Lagarto a madeira > Filé de frango grelhado
> Arroz c/ cenoura » Arroz
> Feijao c/ legumes » Sopa de carne moida e legumes
» Melancia > Suco de acerola

Livrel
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Puré de batata > Macarrdo a bolonhesa
> Peixe ao molho > Bife ao molho
> Arroz > Arroz ¢/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe » Chuchu refogado

Livre 2 » Abacaxi » Laranja
> Beterraba e vagem ao vapor » Abobrinha refogada
> Batatas assada » Cenoura sauté
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» Carne de panela > Filé de frango grelhado
» Arroz c/ cenoura > Arroz
> Feijao c/ legumes batidos » Feijdo batido
» Suco de maracuja » Suco de acerola

Branda 1
> Abdbbora » Legumes no vapor
» Puré de batata » Macarréo a bolonhesa
> Filé de peixe grelhado » Bife ao molho
> Arroz » Arroz c/ ervilha
> Feijao ¢/ maxixe batido > Feijdo Batido
» Suco de caja » Mamao

Branda 2
» Beterraba ralada cozida » Abobrinha/cenoura picadas e cozidas
» Batata em cubos cozida > Filé de frango desfiado
» Lagarto desfiado a madeira » Arroz papa
» Arroz papa c/ cenoura » Sopa de carne moida e legumes
» Feijdo c/ legumes batidos » Gelatina de liméo
» Banana amassada ¢/ mel » Suco de acerola
» Suco de maracuja

Pastosa 1
» Abobora cozida » Legumes picados e cozidos
» Puré rosado » Macarréo a bolonhesa
» Peixe desfiado » Carne moida ao molho
» Arroz papa » Arroz papa c/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe batido » Canja
» Doce de leite » Mamao
» Suco de caja » Suco de Goiaba

Pastosa 2

Dieta Almoco Jantar
» Sopa de feijao » Sopa de carne moida e legumes
» Banana amassada ¢/ mel » Gelatina de liméo
>

» Suco de maracuja

Suco de acerola




ESTADO DE MATO GROSSO

PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DO LESTE

CNPJ: 04.217.362/0001-90

Leve 1l
» Sopa de soja, carne e legumes | > Canja
» Doce de leite » Mamao
» Suco de caja » Suco de Goiaba
Leve 2
» Sopa de feijdo c/ carne e » Sopa de carne moida e legumes batida
macarrdo batido » Suco de acerola
» Gelatina de limao
» Suco de maracuja
Semiliquida 1
» Sopa de soja, carne e » Canja batida
legumes batida » Gelatina de acai
» Gelatina de abacaxi » Suco de Goiaba
Semiliquida 2 > Suco de caja
» Sopa de feijdo c/ carne e » Sopa de carne moida e legumes batida
macarrdo batido » Suco de acerola
» Suco de maracuja
Liquida 1
» Sopa de soja, carne e » Canja batida
legumes batida » Gelatina de acai
» Gelatina de abacaxi » Suco de Goiaba
Liquida 2 » Suco de caja
Dieta Almocgo Jantar
» Couve-Flor c/ cenoura ralada » Abobrinha sauté
cozida » Filé de frango grelhado
» Batata dourada » Arroz
» Lagarto de panela » Sopa de carne moida e legumes
» Arroz » Gelatina de liméo
» Caldo de feijao » Suco de uva
» Macé
» Suco de maracuja
Constipante 1
» Tiras de beterraba e chuchu » Cenoura em cubos c/
» Puré rosado mandioquinha
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» Filé de peixe grelhado » Bife ao molho
» Arroz > Arroz
» Caldo de feijédo » Canja
» Gelatina > Péra
» Suco de liméo » Suco de Goiaba
Constipante 2
» Acelga/beterraba ralada/tomate > Alface/cebola/pepino/ricula
» Couve-Flor e vagem refogadas » Abobrinha refogada
» Lagarto cozido ao molho > Filé de frango grelhado
» Arroz » Arroz
» Feijdo c/ legumes » Gelatina dietética
» Banana
Diabetes 1
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Abobora » Legumes no vapor
» Filé de peixe grelhado » Bife na chapa
» Arroz » Arroz c/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe » Laranja
» Abacaxi » Suco de Goiaba
Diabetes 2
> Beterraba e vagem ao vapor » Abobrinha refogada
> Batatas douradas » Cenoura sauté
» Iscas de peixe ao molho » Filé de frango grelhado
» Arroz c/ cenoura » Arroz
» Caldo de Feijao » Sopa de carne moida e legumes
» Banana » Suco de acerola
Gastrite 1
» Abobora na manteiga » Legumes no vapor
» Puré rosado » Macarréo ao molho
> Filé de peixe grelhado » Bife ao molho
» Arroz » Arroz
» Caldo de Feijao » Mamao
» Suco de graviola
Gastrite 2
Dieta Almogo Jantar
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» Acelga/beterraba ralada/tomate » Alface/rucula/cebola c/
> Batata frita maionese
» Lagarto a madeira » Abobrinha e cenoura sauté
» Arroz c/ cenoura > Filé de frango grelhado
» Feijao c/ legumes > Arroz
» Banana c/ mel » Suco de acerola
Hipercaldrica 1 g
» Salada ao vinagrete > Salada verde
» Puré rosado » Macarrdo a bolonhesa
> Peixe adoré > Bife ao molho
» Arroz » Arroz c/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe » Laranja
Hipercalorica2 |>» Suco de caja

» Acelga/beterraba » Alface/rdcula/cebola
ralada/tomate/claras em » Abobrinha e cenoura sauté
discos » Filé de frango grelhado
> Batata frita » Arroz
» Lagarto ao molho » Feijao
» Arroz c/ cenoura » Suco de acerola
> Feijao c/ legumes
» Melancia

Hiperproteica 1
» Salada ao vinagrete > Salada verde
» Puré rosado » Macarrdo a bolonhesa
> Peixe adoré » Bife ao molho
» Arroz » Arroz c/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe » Laranja

Hiperproteica2 |>» Abacaxi
» Acelga/beterraba » Alface/rucula/cebola/maionese
ralada/tomate/claras em » Abobrinha e cenoura sauté
discos > File de frango grelhado
> Batata frita » Arroz
» Lagarto ao molho > Feijdo
» Arroz ¢/ cenoura » Suco de acerola

) ) > Feijao c/ legumes

Hiperproteica/ |5 ganana ¢/ mel

Calérica 1 N
» Salada ao vinagrete » Salada verde
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» Puré rosado » Macarrdo a bolonhesa
> Peixe adoré » Bife ao molho
» Arroz » Arroz ¢/ ervilha
» Feijdo ¢/ maxixe » Laranja
» Abacaxi
Hiperproteica/
Caldrica 2
Dieta Almogo Jantar
» Acelga/beterraba » Alface/rucula/cebola
ralada/tomate » Abobrinha e cenoura sauté
» Couve-Flor e vagem » Filé de frango grelhado
refogadas » Arroz
» Lagarto de panela > Feijao
> Arroz » Suco de acerola
» Feijao c/ legumes
» Melancia
Hipocaldrica 1
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Puré rosado » Legumes no vapor
> Filé de peixe grelhado » Bife na chapa
» Arroz » Arroz
» Feijdo ¢/ maxixe » Feijao
» Abacaxi » Laranja
Hipocaldrica 2 g
» Acelga/beterraba » Alface/rucula/cebola
ralada/tomate » Abobrinha e cenoura sauté
» Couve-Flor e vagem > Filé de frango grelhado
refogadas » Arroz
» Lagarto de panela > Feijao
» Arroz ¢/ cenoura » Suco de acerola
e > Feijao c/ legumes
Hipolipidica 1 > Melancia
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Puré rosado » Legumes no vapor
» Filé de peixe grelhado » Bife nachapa
» Arroz > Feijao
» Feijdo ¢/ maxixe » Arroz
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Hipolipidica 2 » Abacaxi » Laranja
» Suco de caja
» Acelga/beterraba ralada/tomate » Alface/rucula/cebola
» Couve-Flor e vagem refogadas » Abobrinha e cenoura sauté
» Lagarto de panela » Filé de frango grelhado
» Arroz » Arroz
» Feijdo c/ legumes » Feijao
» Melancia » Suco de acerola
Hipossodica 1
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Puré rosado » Legumes no vapor
» Filé de peixe grelhado » Bife na chapa
» Arroz » Arroz
» Feijao ¢/ maxixe » Laranja
Hipossodica 2 » Abacaxi > Feijao
Dieta Almogo Jantar
» Acelga/beterraba ralada/tomate » Alface/rucula/cebola
> Batata frita » Abobrinha e cenoura sauté
» Lagarto ao molho » Filé de frango grelhado
» Arroz » Arroz
» Feijao c/legumes > Feijao
» Suco de ameixa » Melédo
Laxante 1
» Salada ao vinagrete » Salada verde
» Puré rosado » Legumes no vapor
» Filé de peixe grelhado » Bife ao molho
» Arroz » Arroz
» Feijdo ¢/ maxixe » Laranja
» Abacaxi
Laxante 2

11 - PRODUTOS PADRONIZADOS

ITEM

FRUTAS, LEGUMES E HORTALICAS

1.

Abacate

2.

Abacaxi
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Acelga

Alface

Alho

Acai

Abdbbora

3
4
5
6. |Ameixa
7
8
9

Banana comprida

10. |Banana macé

11. |Banana prata

12. |Batata doce

13. |Batata inglesa

14. |Beterraba

15. |Cebola

16. |Cenoura

17. |Cheiro verde

18. | Chuchu

19. | Coco verde

20. [Couve

21. |Couve-flor

22. |Espinafre

23. | Goiaba

24. |Laranja

25. |Laranjalima

26. |Limao

27. |Maca nacional

28. |Maca argentina

29. |Macaxeira

30. | Maxixe
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31. [Melancia
32. |Melédo
33. |Maricota
34. |Pepino
35. |Pera
36. |Pimentdo
37. | Quiabo
ITEM |FRUTAS, LEGUMES E HORTALICAS
38. |Repolho verde
39. |Repolho roxo
40. |Rdcula
41. |Salsinha
42. | Tomate
43. |Vagem
44, |Uva
CARNES E QUEIJOS
45. | Carne de 12qualidade
46. |Carne de 22qualidade
47. |Frango (coxa, sobre coxa e peito)
48. | Ovos de galinha de 12 qualidade
49. |Peixe (surubim, dourado, tambaqui, pintado, tucunarg, filhote)
50. |Presunto
51. |Mortadela de frango
52. |Queijo frescal
53. | Queijo mussarela
CEREAIS E LEGUMINOSAS
54. | Arroz agulhinha, tipo um, longo fino, polido, pct ¢/ 5 kg
55. |Biscoito cream cracker, pct ¢/ 200 g
56. |Biscoito doce (maria ou maizena)




ESTADO DE MATO GROSSO
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DO LESTE
CNPJ: 04.217.362/0001-90

57. | Biscoito de leite

58. | Biscoito amanteigado

59. |Biscoito de polvilho tipo peta

60. |Ervilha

CEREAIS E LEGUMINOSAS

61. |Farinha de mandioca

62. | Farinha de trigo especial

63. | Farinha de tapioca

64. |Feijdo preto

65. | Feijdo carioca

66. | Macarrdo conchinha, pct ¢/ 5009

67. | Macarrdo espaguete, pct ¢/ 500g

68. | Macarrdo parafuso, pct ¢/ 500g

69. | Milho verde

70. |Pao doce

71. |Pao de milho

72. |Pao francés

73. | Pao massa fina

74. |Polvilho doce

75. | Proteina texturizada de soja

ACUCARES, ENLATADOS E OUTROS

76. | Achocolatado em po6 instantaneo, I t ¢/ 5009

77. | Acucar cristal superior, pct ¢/ 2 kg

78. | Acucar cristal saché 59

79. | Adogante dietético artificial (stevia ou sucralose)

80. | Adocante dietético artificial (a base de ciclamato, aspartame e sacarina sodica) saché 8¢




ESTADO DE MATO GROSSO
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ANTONIO DO LESTE
CNPJ: 04.217.362/0001-90

ACUCARES, ENLATADOS E OUTROS

81. |Café em po, pct ¢/ 250g, selo de pureza abic

82. |Canelaem pé

83. |Canela em rama

84. | Chade camomila

85. |Chéa de erva doce

86. |Cha de erva cidreira

87. |Cha mate

88. |Cravo da india

89. |Creme de leite

90. |Dextrosol de milho

91. |Extrato de tomate

92. | Gelatina em pé comum (sabores variados)

93. |Geléia dietética (sabores variados)

94. | Geléia de fruta (sabores variados)

95. |Leite de coco

96. |Sal refinado iodado

97. |Sal saché 1g

98. | Suco de abacaxi, gf ¢/ 500 ml

99. | Suco de acerola, gf ¢/ 500 ml

100. | Suco de caju, gf ¢/ 500 ml

101. | Suco de goiaba, gf ¢/ 500 ml

102. | Suco de manga, gf ¢/ 500 ml
ACUCARES, ENLATADOS E OUTROS

103. | Suco de maracuja, gf ¢/ 500 ml

104. | Suco de uva, gf ¢/ 500 ml

105. | Vinagre de vinho branco

OLEOS E GORDURAS
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106. | Azeite de oliva

107. | Maionese industrial

108. | Margarina c/ sal % de gordura trans

109. | Margarina s/ sal % de gordura trans

110. | Oleo de girassol

111. | Oleo de milho

112. | Oleo de soja

LEITES E DERIVADOS

1. |Leite integral, longa vida, uht

2. | Leite desnatado, longa vida, uht

CLAUSULA TERCEIRA - DO FUNDAMENTO LEGAL

3.1. Este contrato se fundamenta na dispensa de licitagdo n° 040/2020, de acordo com a Lei Federal
n° 8.666/93 Art. 24, 8§ 11 alterado pela Lei n° 8.884/94 e suas alteracdes posteriores e nas convencgoes
estabelecidas neste instrumento.

CLAUSULA QUARTA - DO PRECO E CONDICOES DE PAGAMENTO

04.1. O valor total da prestacdo de servicos, objeto do presente contrato é de R$ 32.085,00 (Trinta e
dois mil e oitenta e cinco reais).

4.2. O pagamento sera efetuado prazo méaximo de 30 (trinta) dias, apés o recebimento da Nota
Fiscal/fatura do produto efetivamente entregue, devidamente atestada pelo agente fiscalizador
designado para esse fim.

4.3. Nenhum pagamento isentard o contratado das suas responsabilidades e obrigacbes, nem
implicara aceitagéo definitiva dos servicos realizados.

4.4. A Prefeitura Municipal ndo efetuard pagamento de titulo descontado, ou por meio de cobranca
em banco, bem como, os que forem negociados com terceiros por intermédio da operacdo de
“factoring”;

4.5. As despesas bancérias decorrentes de transferéncia de valores para outras pracas serdo de
responsabilidade do Contratado.

4.6. As Notas Fiscais deverdo vir acompanhadas das Certiddo Negativa de Débitos para com o
Sistema de Seguridade Social-INSS e o Certificado de Regularidade de Situacéo para com o Fundo
de Garantia de Tempo de Servigcos — FGTS e com o Tribunal Superior do Trabalho — TST.
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CLAUSULA QUINTA - DO PRAZO

05.1. O prazo de vigéncia do presente contrato iniciara com a assinatura do presente instrumento e
com término em 26 de dezembro de 2020.

CLAUSULA SEXTA - DA DOTACAO ORCAMENTARIA
As despesas decorrentes deste contrato correrdo a conta da seguinte dotagdo orgamentaria:

Unidade

07

Secretaria Municipal de Assisténcia Social

Funcional programatica

8.244.5009.2056

Manutencéo das Atividades da Sec. Mun.
Ass. Social.

Ficha 476

Despesa/fonte 3.3.90.30 Material de Consumo

Unidade 05 Secretaria Municipal de Salde

Funcional programética 10.306.5016.2112 Aquisicéo de Géneros Alimenticios
Ficha 325

Despesa/fonte 3.3.90.30 Material de Consumo

Unidade 06 Secretaria Municipal de Educacdo e Cultura
Funcional programética 12.306.5007.2113 Aquisicéo de Géneros Alimenticios
Ficha 338

Despesa/fonte 3.3.90.30 Material de Consumo

Unidade 09 Secretaria Mun. Viacéo, Obras e Servigos

Publicos

Funcional programatica

15.452.5011.2062

Manutencdo da Sec. Mun. de Viag&o e Obras.

Ficha 553

Despesa/fonte 3.3.90.30 Material de Consumo

Unidade 03 Secretaria Mun. de Administracéo e
Planejamento

Funcional programatica 4.122.5004.2012 Manutenc¢do das Atividades da Secretaria

Ficha 59

Despesa/fonte 3.3.90.30 Material de Consumo
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CLAUSULA SETIMA - DA ALTERACAO DO CONTRATO

7.1. O presente contrato podera ser alterado de acordo com o art. 65 da Lei N° 8.666/93, com as
devidas justificativas conforme a seguir:

7.1.1. Unilateralmente pela Administracdo nos seguintes casos:

a) Quando houver modificacao do servico ou das suas especificacdes, para melhor adequacéo técnica
aos seus objetivos;

b) Quando necesséria a modificagdo do valor contratual em decorréncia de acréscimo ou diminuicao
quantitativa de seu servico, nos limites permitidos por esta Lei;

CLAUSULA OITAVA - DAS PENALIDADES CABIVEIS E DOS VALORES DAS
MULTAS

8.1. As penalidades contratuais serdo efetuadas por meio de adverténcia verbal ou escrita, multas,
restricdes do contrato, declaracdo de idoneidade e suspensdo do direito de licitar e contratar, de acordo
com o capitulo 1V da Lei Federal n° 8.666/93 e suas alteracdes posteriores.

CLAUSULA NONA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

a) Executar os servicos do objeto deste certame nos termos estabelecidos no Edital de Licitacdo e
seus anexos, especialmente os previstos no Termo de Referéncia,;

b) Encaminhar a Nota Fiscal dos materiais/servi¢os entregues para posterior encaminhamento a
Secretaria Municipal da PREFEITURA a fim de efetivacdo do pagamento devido;

c) Apresentar, junto com a Nota Fiscal, os documentos que comprovem a regularidade com a
Seguridade Social (CND), o FGTS (CRF) e quitacdo de tributos e contribuicdes municipais;

d) Prestar esclarecimentos que forem solicitados pela PREFEITURA, cujas reclamacdes se obriga a
atender prontamente;

e) Assumir, ainda, a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na
legislacdo especifica de acidentes de trabalho quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas os
seus empregados no desempenho dos servicos de entrega ou em conexdo com eles, ainda que
ocorridos em dependéncias da PREFEITURA,; e;

f) N&o transferir a terceiros, quer total ou parcialmente, o objeto a ser contratado, sem a devida
anuéncia da PREFEITURA;

g) Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e
17 a 27, do Codigo de Defesa do Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

h) Manter, durante toda a execugéo do contrato, em compatibilidade com as obrigagcdes assumidas,
todas as condicdes de habilitacdo e qualificagcdo exigidas na licitacdo;

1) Para aquelas empresas que utilizarem dos critérios de desempate previstos no item 4. deste edital,
tais condigOes deverdo ser mantidas durante toda a vigéncia da contratacao;

J) A(s) CONTRATADA(s) compromete(m)-se-a dar total garantia quanto a qualidade dos produtos
e servicos fornecidos, bem como efetuar a substituicdo imediata, e totalmente as suas expensas de
qualquer produto entregue comprovadamente adulterado ou inutilizavel, portanto, fora das
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especificacOes técnicas e padrdes de qualidade;

k) Reparar quaisquer danos diretamente causados a CONTRATANTE ou a terceiros, por culpa ou
dolo de seus representantes legais, prepostos ou empregados, em decorréncia da presente relacéo
contratual, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade da fiscalizacdo ou 0 acompanhamento
da execucéo dos servigos pela CONTRATANTE;

I) Assumir a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da adjudicacédo desta
licitacdo;

m)Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Administracdo, inerentes ao objeto da presente
licitacdo;

n) Providenciar para que seus empregados cumpram as normas internas relativas a seguranca do
CONTRATANTE;

0) Manter um supervisor responsavel pelo gerenciamento dos servi¢cos, com poderes de representante
ou preposto, para tratar com o FISCAL DE CONTRATO, dos assuntos relacionados com a execugao
do Contrato;

p) Substituir/corrigir o servico que estiver fora das especificagdes contidas no presente Termo de
Referéncia ou que apresentar defeito ou imperfei¢do, sem qualquer 6nus paraa CONTRATANTE;

g) Comunicar ao FISCAL DE CONTRATO qualquer irregularidade relacionada com a execucao dos
Servigos;

r) Seré de inteira responsabilidade da empresa Contratada quaisquer danos que venham a ocorrer ao
Municipio ou a terceiros, decorrentes da propria execucdo dos servicos;

s) Responsabilizar-se pelos custos de realizacdo dos servicos.

t) O licitante vencedor se responsabilizard pela qualidade, quantidade e seguranca dos servigos
ofertados, ndo podendo apresentar deficiéncias técnicas, conforme as exigéncias deste Termo e da
licitacdo, reservando a Prefeitura o direito de recusa-lo caso nédo satisfaca aos padrdes especificados.

u) Arcar com todos os 6nus necessarios a completa execucdo dos servigos.
v) Cumprir os prazos de execucao, sob pena de aplicacdo de san¢des administrativas;

CLAUSULA DECIMA; DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

a) notificar o CONTRATADO de qualquer irregularidade encontrada na prestacao dos servicos;
b) efetuar o pagamento devido, nas condigdes estabelecidas;

¢) fiscalizar o objeto contratado;

d) disponibilizar informacgdes necessarias a execu¢do do servico.

e) Cabera a Prefeitura receber os servicos, nos termos, prazos, quantidade, qualidade e condi¢6es aqui
estabelecidas;

f) O recebimento provisorio dar-se-a pela Secretaria solicitante, por meio de seu responsavel, sendo
que este recebimento ndo implica a sua aceitacao;

g) O objeto contratado serd recusado se o servigo ndo for condizente com o solicitado pelas
Secretarias;
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h) Ficara a prefeitura responsavel pelas despesas de transporte e de pessoal o translado para retirar e
devolver ao locador o objeto locado

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA; DO ACOMPANHAMENTO E DA FISCALIZACAO

11.1 - O acompanhamento da execucdo desse Contrato ficara a cargo da Contratante, através de
servidor(a), nos termos do art. 67 da Lei n° 8.666/93.

11.2. O servidor(a) designado(a) anotard em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com
a execucao deste Contrato, sendo-lhe assegurada a prerrogativa de: fiscalizar e atestar a prestacao de
servigos, de modo que sejam cumpridas integralmente as condi¢cfes estabelecidas neste Contrato;
comunicar eventuais falhas ou contratempos, cabendo a Contratada adotas as providéncias
necessarias; garantir a Contratada toda e qualquer informacéo sobre ocorréncias ou fatos relevantes
relacionados ao objeto desta dispensa; emitir pareceres em todos os atos da Administracdo relativos
a execucao do contrato, em especial aplicacfes de sanc¢des e alteracdes do mesmo.

10.3 - A fiscalizacdo exercida pela Contratante ndo excluird ou reduzira a responsabilidade da
Contratada pela completa e perfeita execuc¢do do objeto contratual.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA SEGUNDA — DA RESCISAO

12.1. A rescisdo do presente contrato ocorrerd nos casos previstos nos artigos 77, 78 e 79 da Lei
Federal n° 8.666/93 e suas alteragdes posteriores, podendo ser rescindido a qualquer tempo, bastando
para isso que qualquer parte notifique a outra com antecedéncia de 10 (dez) dias, responsabilizando-
se a CONTRATADA a pagar pela contratagdo realizada até aquela data.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DISPOSICOES GERAIS
13.1. O contratado ndo podera transferir ou ceder em parte a objeto deste contrato.

13.2. Este contrato podera ser aditado de comum acordo pelas partes.

14. OBRIGACOES DA CONTRATADA, E ENTREGA DO SERVICO.

14.1. As secretarias solicitantes localizadas em perimetro urbano, ou que porventura esteja realizando
trabalhos dentro da cidade, e venha a solicitar refei¢des do tipo MARMITEX, devem ser atendidas
“in loco”, ficando a contratada obrigada a realizar a entrega, sempre solicitada.

14.2. As entregas devem cumprir horarios padrdes diarios, independente do dia ou demanda particular
da contratada junto a outros servicos que preste a terceiros, ficando estabelecido os seguintes prazos
e horarios.

14.3.1. Dos prazos de entrega fica estabelecido que, a contratada se comprometera a cumprir a entrega
das refei¢cGes no prazo maximo de 30 (trinta) minutos quando esta for solicitada dentro do periodo
estabelecido para a refei¢do, constante no préximo subitem.

14.4.2. Dos horéarios padrdes para refeicbes, ficam estabelecidos os seguintes horarios, para suas
respectivas refeicoes;
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e Almoco a partir das 11:00 horas, com encerramento as 13:30 horas.
e Janta a partir das 19:00 horas, com encerramento as 20:30 horas.

14.5. O solicitante, poderé selecionar os alimentos disponiveis no cardapio do dia, para compor a sua
refeicdo, bem como o Porcionamento.

14.6. Na Secretaria de Saude, por vezes, se faz necessario o fornecimento de alimentacao a pacientes,
e se tratando de pacientes, pode haver restricdes quanto ao consumo de alguns alimentos, mediante
seu quadro clinico, e ou restricGes alimentares que possa ter por, intolerancia, ou ainda doenca que
restrinja sua alimentacéo, sendo assim, a CONTRATADA, devera dispor de alimentos os quais estdo
abaixo relacionados, para atender os mais diversos pacientes, obedecendo sua dieta, quando for o
caso, citaremos 4 (quatro) dietas junto a seus respectivos casos, e as op¢Oes de alimentos para sua
composicao, atendando-se ao porcionamento que também poderé ser solicitado, caso necessario.

CLAUSULA DECIMA QUARTA - DO FORO

14.1. As partes elegem como domicilio legal, o foro da Comarca de Primavera do Leste/MT, para
dirimir quaisquer litigios decorrentes da aplicacdo deste contrato. Este contrato regula-se pelas suas
clausulas e pelos preceitos de direito publico, aplicando-se lhe, supletivamente, os principios da teoria
geral dos contratos e as disposi¢fes de direito privado. E por estarem devidamente acordados,
decidiram as partes contratantes aqui estabelecidas, assinando o presente em 02 (duas) vias de igual
teor.

Santo Antbnio do Leste/MT, 28 de agosto de 2020.

MIGUEL JOSE BRUNETTA
PREFEITO MUNICIPAL

LARALINE PEREIRA DE SOUZA - ME
CONTRATADA
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TESTEMUNHAS:

01)

NOME
CPF.

02)

NOME
CPF.



